Recette Pastatouille

ingrédients :

300 g de pates Coquilhage
1 oignon

1 échalotes

1 gousse d'ail

2 tranches de jambon cru
2 tranches de jambon cuit
200 g de petit salé fumé
400 g de tomate cerises
basilic et ciboulette

50 g parmesan

Préparation :

Faire revenir le petit salé , mettre les oignons, les échalotes, les jambons
en petits cubes, le basilic, la ciboulette.

Attendre 5 minutes et ajouter les courgettes, les tomates en petit cubes.

Attendre 5 minutes et mettre les pates, le fromage et verser a la fleur de
pates de 1 'eau chaude.

Couvrir 10 minutes.
Attention :

Bien touiller pour ne pas accrocher.



